Flair Wizard Milk
Steamer

Brugsanvisning



Din espresso, med maelk

Introduktion til Wizard Steamer

Velkommen til en verden af malkebaserede espressodrikke med Wizard Steamer.

Som virksomhed startede Flair espresso med malet om at tilbyde et enkelt og overkommeligt hjem
hindtag espressomaskine, og er fortsat med at vokse til et komplet katalog af gennemtankte
espresso-centrerede produkter. Vi er stolte af vores fortsatte ekspansion, drevet af

innovation og gnsket om at ggre espresso tilgengelig for alle.

Inden vi dykker ned 1 det, ville vi gerne n@vne et par ting:

¢ Din Wizard Steamer er et udtryk for den hindlavede natur af manuel espresso og giver dig
mulighed for at dampe melk direkte til din komfur, uden behov for strgm.

* Du kan finde mere information pd vores hjemmeside via QR-koderne. Vi mener, at videoguider er
den bedste méde at leere pa.

e Endelig er vi her for at stgtte dig pa din espressorejse. Hvis du stgder pa spgrgsmal eller
udfordringer, bedes du kontakte vores kundeserviceteam i verdensklasse. Vi er altid klar til at
hjelpe pé alle mader.

Video brygning tutorial

Den bedste made at leere pa er ved at se

Videovejledninger: https:/flairespresso.com/wizard-steamer-tutorials/

Hvad er der i en troldmand

Bemarkelsesverdige dele af din Wizard Milk Steamer



. Cool Touch dampstav

. Aftagelig dyse (3-huls)

. Dampventil

. Lasbar dampkogerlag

. Damptrykmaler

. Automatisk udluftningsventil

. Aftageligt handtag i valngd

. Dampkogerhus ( min. og maks. pafyldningslinj
. Ekstra dyse (1-huls)
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Opsatning, hurtigere end Abracadabra

Bare tre trin til at ggre din troldmand klar til Steam
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1. Fastggr dit valngddehandtag - Skru dit valngddehéndtag fast i armen pa siden af din damper. Spand
kun med handen. Wizard-damperlogoet pd enden af hindtaget skal pege opad!

2. Fastggr din Cool Touch-pen - Skru pennen fast pd damprenseren, og sgrg for, at der ikke er synlige
gevind. Sgrg for, at plastikken O-Ring er indlejret i bunden af pennen for korrekt fastggrelse.

3. Valg en dyse (1 vs. 3-huls) - Dysen med 1 hul er god til begyndere inden for latte-kunst. Den har
lavere dampkraft og -volumen end dysen med 3 huller. Valg og skru din dyse fast pd bgrstehovedet.

Din fgrste Steam

Du er fa sekunder vk fra fantastisk dampet maelk
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1. Sgrg for, at din damper er kold - Abn eller fyld aldrig din damper, hvis den er varm, eller hvis
maleren viser tryk.

2. Abn toppen og tilszt vand - Fyld ikke for meget - Drej toppen 1/4 omgang fra lasen for at lise op-
symbolet. Fyld op til midterlinjen. Fyld ikke for meget.

3. Placer din bgrste i den gnskede position - Din bgrste kan drejes 270°. Valg den gnskede placering af
bgrste inden opvarmning.
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4. Placering over varmekilde - Brug flere varmekilder: gas, elektrisk spole, glasplade og induktion,

5. Tilszet kold meelk til kanden ( medfglger ikke ) - Brug kold melk. Sédmalk er bedst. Fyld ikke kanden
mere end 50% for at give plads til at udvide sig.

6. Overvag dampningsomrade - Klar, nar den er i dampningsomrade. Tidspunktet varierer afhangigt af
opvarmningsmetoden.
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7. Dampmaelk til 60°C - ( Tips pd neeste side ) Abn dampventilen 1/4 omgang for at tsmme. Luk, og sat
derefter stangen i melk og damp.

8. Tor maelken af stangen, tom den og tag den af varmen - St kanden til side. Tgr melken af stangen
med en fugtig klud og tgm stangen.

Safety
¥~ Purge

Valve

Automatisk udluftningsventil

Udluftningsventilen vil automatisk frigive overskydende tryk. Tryk pé ventilen for at lukke. Eller vip den
op og ned manuelt efter behov.

Tips og tricks til dampning af maelk

Bliv en malkedampende troldmand

Seam
Always
Visible

1. Placering af damprgr i kanden - Brug den indvendige tud pd mlkekanden som vejledning.
Damprgret skal sidde godt fast 1 kandens tud. Vip derefter kanden 15° til hgjre eller venstre for perfekt
placering.

2. Dybde pa dampdysens spids - Nar du damper, bgr spidsen af din dampdyse ikke vere dybere end
spmmen pd dysen. Semmen er altid synlig. Hvis den placeres dybere, giver det dérlige resultater og darligt
dampet melk!



3. 1. dampningstrin (bobler) - Nar du begynder at dampe, skal du s@nke kanden, s& kun spidsen af dysen
er neds@nket. I dette trin bleser du luft ned i melken, og du skal kunne hgre luftstrgmmen.

Hold Metal. When
Uncomfortable It's
50-55"[

4. 2. dampningstrin (piskning) - Nar der er dannet nok bobler, skal du lgfte kanden, sd dysen er helt
nedsa@nket til sgmmen. Dette vil skabe en hvirvel, der "pisker" boblerne ned i din melk.

5. Temperatur pa 60°C - Hvis du ikke har et termometer, s hold kandens metal i handen. Nar det er
ubehageligt at holde pa, har du ndet 50-55°C. Damp i yderligere fem sekunder.

6. Bank og hvirvl dampet mzelk - Efter dampning skal du satte kanden til side, s& de store, ugnskede
bobler kan svaekkes. Bank derefter kanden mod kgkkenbordet for at gdelegge dem, og hvirvl malken
rundt, indtil den ser blank ud.

Bemaerk: Over 68°C (155°F) vil proteinerne 1 malk "koge" og vil ikke danne mikroskum. Damp ikke
over 65°C.

Brug af alternative malkeprodukter
Tips til havre-, soja- og mandelmalk

1. Tips til dampning af havremaelk

S@dere end soja- eller mandelmalk

Barista-blanding af havremelk er bedst

Lavt proteinindhold betyder, at du kan varme op til 65 °C uden at det koagulerer
¢ [engere dampningstid ngdvendig

¢ Kan tage store bobler, s& reducer mangden af luft, du bleser ind i den fgrste fase

2. Tips til dampning af sojamaelk

¢ Fungerer bedst med mgrkere ristede bgnner med lav syre
¢ Risiko for at kaffen koagulerer ved lyst ristet kaffe
* Hgjt proteinindhold betyder, at du kun kan opvarme til 55°C



3. Tips til dampning af mandelmzelk
¢ Vanskelig at dampe, kig efter barista blandinger for at opna de bedste resultater
¢ Kan tage store bobler, s reducer mangden af luft, du bleser ind i den fgrste fase

¢ Normalt tyndere, hvilket resulterer i mindre mikroskum
* Varm op til 60°C

Guide til lekre dampede mealkedrikke

Lgsning af mysteriet om en flat white vs. cappuccino

®: O2 O3

1 - Espresso
2 - Dampet melk

3 - Skum

LATTE - 801
CAPPUCCIND - 60z FLAT WHITE - 601 ' J'

CORTADD - 402
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Sikkerhed forst

Overhold disse advarsler for sikker betjening



¢ Hvis din Wizard Steamer ser ud til at lekke andre steder end ved sikkerhedsventilen eller
damprgret, skal du straks stoppe med at bruge den og kontakte Flairs kundeservice.

* Sgrg altid for, at din Wizard Steamer er taget af varmen, tgmt og tilstreekkeligt afkglet, for du
abner topdekslet.

¢ Indholdet i din Wizard Steamer vil vare ekstremt varmt og under tryk.

e Opbevar ikke din Wizard Steamer ved temperaturer under frysepunktet. Resterende vand inde i
enheden kan fryse og revne huset, stangen eller andre elementer, hvilket kan forarsage lekager og
en ubrugelig enhed.

* Hold Wizard Steamer vk fra bgrn og personer, der ikke er klar over korrekt betjening, nar den er
varm og kold.

e Bar ikke Wizard Steamer, ndr den er varm, nar der er tryk pa méleren, eller fgr du har fjernet
overskydende damp. Steameren skal vare afkglet, tgmt og ikke vise noget tryk f@r transport.

* Var opmarksom pd Wizard Steamer, ndr den er varm og under tryk. Damp er ekstremt varm og
kan forarsage forbrendinger, hvis den ikke betjenes korrekt.

e Tab ikke din Wizard Steamer. Hvis den tabes — og kroppen er bulket eller beskadiget — skal du
straks stoppe med at bruge den og kontakte Flairs kundeserviceteam.

e Rens din Wizard Steamer, nér sikkerhedsventilen er aktiveret.

e Overfyld ikke din Wizard Steamer. Overhold min.- og maks.-linjerne pa indersiden af damperen.

* Nar din Wizard Steamer er varm, ma du ikke rgre ved nogen del af kroppen undtagen
trehandtaget. Brug kun dette handtag, nar du tager den af varmen.

* Din Wizard Steamer har en Cool Touch-stang. Denne stang kan stadig vere varm under brug. Ver
forsigtig!

Flairs kundeservice i verdensklasse er et gjeblik vaek

Fejlfind din Wizard Steamer
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Kontakt os direkte: https://flairespresso.com/contact/

Garanti og brug af produktet

Produkterne er omfattet af den lovbestemte standardgarantiperiode. Denne garanti kan ikke overdrages, og
der er ikke mulighed for kontant kompensation. Garantien dekker ikke produkter, der er blevet brugt pa
en anden made end beskrevet i denne brugsanvisning.



Garantien dekker heller ikke:
¢ Skader som fglge af forkert brug, forssmmelse af vedligeholdelse eller enhver anden brug til
formal, der ikke er nevnt 1 denne manual.
¢ Skader pa det udvendige udseende, skader forarsaget af korrosion eller gradvist slid.

Enhver indgriben eller reparation udfgrt af vautoriserede personer medfgrer bortfald af produktgarantien.

Szlger og importgr: NajTrade s.r.o., Hiiskova 31, 04023 Kogice, ICO: 50590502.
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